IL GELATO @ . v
ICE CREAM - EIS

Coppa di gelato € 4,00
Mixed ice cream /

Gemischtes Eis .

Celato alla vaniglia con frutti di bosco ﬂeplch € 7,00

lce cream with warm wild berries
Vanilleeis mit warm Waldbeeren

Affogato al caffe o al cioccolato € 7,00
Ice cream with espresso/hot chocolate and whipped cream
Vanilleeis mit Espresso/Heisse Schokolade und Sahne

COPPA GOCCIA D'ORO € /700
Celato dlla stracciotello, caramello e panna montata

Stracciatella ice cream, caramel and whipped cream

Stracciatellaeis Karamelcreme und Sahne

COPPA BISCOTTO € 8,00

Celato alla nocciola e vaniglio, wafer,
granella di nocciole, cioccolato e panna montata

Cream and nuts ice cream, wafer hazelnuts,
chocolate sauce and whipped cream

Vanille-und Nuesseneis Wafer HaselnUsse Schokoladecreme und Sahne

COPPA VALTELLINA € 700
Celato alla vaniglia con macedonia di futta fresca

Cream ice cream with fruit salad

Vanilleeis mit Obstsalat

COPPA MERINGA € 8,00
Celato al fior di latte, meringhe, liguore al bombardino, € panna montata
Mik ice cream, Bombardino liquor meringue and whipped cream
Cremeeis, Bombardino Likdy Meringe und Sahne

VALTELLINA

HOTEL RISTORANTE
* k&

| NOSTRI
DESSERT
& GELATI




| DESSERT
DESSERT - NACHSPEISEN

Sciatt al cioccolato fondente con gelato al fiordilatte
‘Sciatt’, fritters of buckwheat flour filled with dark chocolate
served with ice cream

"Sciatt’ Pfannkuchen aus Buchweizenmehl gefilite aus dunkler
Schokolade, serviert mit Eis

€ 800

Fagottino alle mele e cannella con gelato alla menta
Small apple and cinnamon pie served with mint ice cream

Kleiner Apfel-und Zimtkuchen mit Minzeis
€ 700

Semifreddo al croccante di pinoli con caramello al pino mugo
Pine nut parfait with mountain pine caramel

Pinienkeme Halbgefrorene mit mit Latschenkiefer-Karamell

€ 8,00

Tortino al cioccolato fondente con cuore morbido e giardinetto di frutta
Tart with dark chocolate heart served with fresh fruit
Tarte mit dunklem Schokoladenherz serviert mit fischen Frichten

€ 8,00

Torta di grano saraceno con mamellata ai frutti di bosco
Buckwheat cake with wild berries jam
Buchweizenkuchen mit Waldbeerenmarmelade

€ 8,00

Strudel di mele con gelato alla vaniglia e panna montata
Apple strudel with vanilla ice cream and whioped cream
Apftelstrudel mit Vanilleeis und Sahne

€ 7,00

TiramisU classico
Tiramisu

€ 7,00

Dessert al cucchicio
[asty desserts made by our Chef
Leckere SiBe von unserem Chef zubereitet

€ 6,00

Sorbetto al limone, alla taneda oppure al braulio
Lemon, taneda or braulio sorbetto

/itrone, Taneda-oder Brauliosorbet
£ 6,00

VINO DA DESSERT -
DESSERT WINE - DESSERTWEIN

ANOMALIA SINGOLARE - vino passito Pietro Nera

% € 10,00 [i € 40,00 - 375ml

VERTEMATE - vino passito Mamete Prevostini

% € 10,00 [i € 48,00 - 500ml|

DONATO - vino liquoroso Santa Cristina

% € 500 [i € 25,00 - 500ml|




